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Estabilidad de
Emulsiones

ANALISIS DE LA ESTABILIDAD DE EMULSIONES EN
ALIMENTOS

DESCRIPCION

La estabilidad fisicoquimica de las emulsiones se estudia mediante un
analizador macroscdpico de barrido vertical (TurbiScan MA 2000
[CUnion, Francia]). La combinacion de sensores de retrodispersion
(backscattering) y de transmision con un escaner vertical permite
detectar heterogeneidades fisicas (aumento de tamafno o cambio local
de concentracidn) en toda la altura de la muestra, con una resolucién
vertical de hasta 20 um. De este modo, los fendmenos incipientes de
desestabilizacién pueden detectarse en cualquier zona de la muestra
hasta 200 veces mas rapido que con ensayos visuales.

Los perfiles de retrodispersion o de transmisidn (es decir, la senal a lo
largo de la altura de la muestra) se registran a distintos intervalos de
tiempo para informar la estabilidad cinética. La cinética de estabilidad
se calcula sobre toda la altura de la muestra, para una evaluacion
global de la estabilidad, o sobre una zona especifica.
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