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ANÁLISIS DE ANATOXINA A EN MUESTRAS DE AGUA  
 
 
DESCRIPCIÓN 

 Determinación y cuantificación de anatoxina a, a través de extracción 
en fase sólida (SPE) y cromatografía líquida de alta presión (HPLC) 
con detección ultravioleta (UV). 
Identificación de especies de cianobacterias en muestras de agua a 
través de microscopía óptica.   
 
EQUIPAMIENTO DISPONIBLE  
• HPLC Waters modelo e2695 acoplado a un detector de arreglo de 
fotodiodo (PAD), en el espectro UV-visible. 
• Microscopio Binocular Carl Zeiss modelo Primo Star 
 
VENTAJAS 
• Alta sensibilidad, límite de detección por debajo de los valores 
tolerables de anatoxina a en agua potable   
• Evita falsos positivos de inmunoensayos 
• Requerido por legislación para establecer una respuesta tóxica 
• Determinación de cianotoxina disuelta e intracelular  
 
APLICACIONES 

 Agua potable | agua cruda | aguas recreativas | agua dulce | 
ambientes salinos | agua de mar | tanques de almacenamiento de 
agua | lagunas urbanas  
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Food Physical 
Properties
 

PHYSICAL PROPERTIES OF FOODS 

DESCRIPTION
Determination of rheological properties (viscosity, elastic and viscous 
moduli, etc), mechanical properties (texture parameters of solids), 
transmited and reflected color (scales CIELab, L* a* b*, XYZ, etc) and 
emulsion stability.

AVAILABLE EQUIPAMENT
• Rotational rheometer (Anton Paar, Physica MCR301)
• Texture analyzer (Lloyd Instruments, TA Plus)
• Colorimeter (Hunter lab, UltraScan XE)
• Dispersion stability analyzer (Turbiscan Classic, TMA2000)

APPLICATIONS
Sensory analysis, quality control, development, processing and 
handling of food products. Solutions, suspensions, emulsions, 
hydrogels and oleogels
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