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#3401 
Análisis de 
Cianotoxinas I 
 
 
ANÁLISIS DE ANATOXINA A EN MUESTRAS DE AGUA  
 
 
DESCRIPCIÓN 

 Determinación y cuantificación de anatoxina a, a través de extracción 
en fase sólida (SPE) y cromatografía líquida de alta presión (HPLC) 
con detección ultravioleta (UV). 
Identificación de especies de cianobacterias en muestras de agua a 
través de microscopía óptica.   
 
EQUIPAMIENTO DISPONIBLE  
• HPLC Waters modelo e2695 acoplado a un detector de arreglo de 
fotodiodo (PAD), en el espectro UV-visible. 
• Microscopio Binocular Carl Zeiss modelo Primo Star 
 
VENTAJAS 
• Alta sensibilidad, límite de detección por debajo de los valores 
tolerables de anatoxina a en agua potable   
• Evita falsos positivos de inmunoensayos 
• Requerido por legislación para establecer una respuesta tóxica 
• Determinación de cianotoxina disuelta e intracelular  
 
APLICACIONES 

 Agua potable | agua cruda | aguas recreativas | agua dulce | 
ambientes salinos | agua de mar | tanques de almacenamiento de 
agua | lagunas urbanas  
 

Lorem 

#3002 

Fruit and Juice 
Analysis 
 

FRUIT, JUICE AND BEVERAGE COMPOSITION. JUICE STABILITY. 

DESCRIPTION
Characterization of the raw material, intermediate and final products 
of the fruit and vegetable industry. Determination of total, soluble 
and insoluble solids, organic acids and reducing sugars. 
Determinaton of aspartame. Study of sedimentation and clarification 
of juices and beverages

AVAILABLE EQUIPAMENT
-Cooling chamber
-Freeze-dryer
-Abbe Refractometer
-High pressure liquid chromatograph (Waters Alliance, e2695)
-UV visible spectrophotometer (PG Instruments, T60)
-Laser diffraction particle size analyzer (Horiba, LA 950-V2)
-Particle size and zeta potential analyzer (Malvern Instruments, 
Zetasizer 3000)
-EVO 40-XVP, LEO scanning electron microscope
-Binocular microscope, Carl Zeiss Primo Star, with digital camera
-Turbiscan MA 2000

APPLICATIONS
Fruits | Fruit juices | Jams and Jellies | Soft drinks.
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