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ANÁLISIS DE ANATOXINA A EN MUESTRAS DE AGUA  
 
 
DESCRIPCIÓN 

 Determinación y cuantificación de anatoxina a, a través de extracción 
en fase sólida (SPE) y cromatografía líquida de alta presión (HPLC) 
con detección ultravioleta (UV). 
Identificación de especies de cianobacterias en muestras de agua a 
través de microscopía óptica.   
 
EQUIPAMIENTO DISPONIBLE  
• HPLC Waters modelo e2695 acoplado a un detector de arreglo de 
fotodiodo (PAD), en el espectro UV-visible. 
• Microscopio Binocular Carl Zeiss modelo Primo Star 
 
VENTAJAS 
• Alta sensibilidad, límite de detección por debajo de los valores 
tolerables de anatoxina a en agua potable   
• Evita falsos positivos de inmunoensayos 
• Requerido por legislación para establecer una respuesta tóxica 
• Determinación de cianotoxina disuelta e intracelular  
 
APLICACIONES 

 Agua potable | agua cruda | aguas recreativas | agua dulce | 
ambientes salinos | agua de mar | tanques de almacenamiento de 
agua | lagunas urbanas  
 

DESCRIPCIÓN
Proceso de secado de manera natural de frutos enteros y vegetales 
sin tratamiento previo, empleando películas flexibles biodegradables 
que permiten la permeación del vapor de agua. Es un proceso 
sustentable, simple y de bajo costo que, además de permitir la 
deshidratación, protege los frutos frescos de la contaminación 
ambiental.

APLICACIONES
Deshidratación de frutos y vegetales | Pequeña y gran escala | 
Productos orgánicos

VENTAJAS
• Película natural y biodegradable
• Minimiza el daño físico de los frutos causado por factores 
ambientales y la manipulación
• Tecnología simple, sustentable y de bajo costo
• Evita la contaminación microbiana de los frutos y el ataque de 
insectos
• Asegura la integridad de tejido celular luego de la deshidratación
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DESHIDRATACIÓN DE FRUTOS EMPLEANDO PELÍCULAS 
BIODEGRADABLES CON PERMEABILIDAD SELECTIVA A GASES


