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ANÁLISIS DE ANATOXINA A EN MUESTRAS DE AGUA  
 
 
DESCRIPCIÓN 

 Determinación y cuantificación de anatoxina a, a través de extracción 
en fase sólida (SPE) y cromatografía líquida de alta presión (HPLC) 
con detección ultravioleta (UV). 
Identificación de especies de cianobacterias en muestras de agua a 
través de microscopía óptica.   
 
EQUIPAMIENTO DISPONIBLE  
• HPLC Waters modelo e2695 acoplado a un detector de arreglo de 
fotodiodo (PAD), en el espectro UV-visible. 
• Microscopio Binocular Carl Zeiss modelo Primo Star 
 
VENTAJAS 
• Alta sensibilidad, límite de detección por debajo de los valores 
tolerables de anatoxina a en agua potable   
• Evita falsos positivos de inmunoensayos 
• Requerido por legislación para establecer una respuesta tóxica 
• Determinación de cianotoxina disuelta e intracelular  
 
APLICACIONES 

 Agua potable | agua cruda | aguas recreativas | agua dulce | 
ambientes salinos | agua de mar | tanques de almacenamiento de 
agua | lagunas urbanas  
 

DESCRIPTION
Process to dry in natural manner whole fruits and vegetables without 
previous treatment by using a biodegradable flexible film which 
allows water permeation. It is a sustainable, simple and low-cost 
process that, besides allowing dehydration, protects fresh products 
from environmental contamination.

APPLICATIONS
Fruit and vegetables dehydration | Large or small scale | Organic 
products

ADVANTAGES
• Natural and biodegradable film
• Minimize fruits physical damages caused by ambient factors and 
manipulation
• Simple, sustainable and low cost dehydration technology
• Avoid fruits microbiological contamination and insect attack
• Ensure cellular tissue integrity after dehydration

DEVELOPMENT STATUS
Laboratory scale

INTELLECTUAL PROPERTY STATUS
Patent request (03/06/2016) Argentine (# 0160101664)

RESEARCHERS
Olivia López, Luciana Castillo, Silvia Barbosa, Marcelo Villar
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